aufdem Land

Vewpuisen

GARTENKRAUTER
Kleiner, griiner Salat
mit gebratenem Ziegenkase & Pflaumen-Chutney
10,00

CASSIS
Hausgemachter Coppa
vom Apfelschwein,
mit Ruccola, Haselnuss & Cumberlandsauce
12,00

S

PETERSILIE
Crémiges Siippchen vom Hakkaido Kiirbis
mit gebackenem Kiirbis & Kiirbiskernpesto
9,00

Hugtpin

ROSENBLUTE
Wildbratwiirste von unserem Hausmetzger
dazu Balsamicolinsen & Krauter-Kartoffeln

20,00

DUKKAH
Kartoffelnocken
mit Ofentomaten, Pilzen & Ruccola
23,00

SCHARFER APFEL
Dry Aged Pluma Steak vom Landschwein
mit Spitzkohlgemiise, scharfem Apfel & Kiirbisgnocchi
25,00

MEERRETTICHOL
Filet vom Kabeljau
mit Rote Bete-Spinat-Gemiise & Kartoffelpiiree
28,00

SALBEI
Rosa gebratener Hirschriicken
dazu Kiirbispiiree, Herbstgemiise & Semmelknddel
30,00

Dt

ALTER SCHWEDE
Zweierlei vom Apfel aus Kreischa
dazu Vanilleeis, Calavados-Eierlikor
Salzkaramell & Schokoladencrumble
10,00



