aufdem Land

Vewpuisen

PFLAUMEN CHUTNEY
Kleiner, griiner Salat
mit gebratenem Ziegenkase
10,00

RUCCOLA
Crépe mit hausgebeizter Fjordforelle & Ruccola
12,00

S

BARLAUCH
Crémiges Siippchen mit hausgemachtem Frischkase
9,00

Hugtpin

ROSENBLUTE
Wildbratwiirste von unserem Hausmetzger
dazu Balsamicolinsen & Krauter-Kartoffeln

20,00

OLIVE
Bandnudeln
mit Barlauch, Tomate & Oliven-Crunch
22,00

SCHARFER APFEL
Dry Aged Pluma Steak vom Landschwein
mit Friihlingsgemiise & Barlauchgnocchi
26,00

YUZU
Filet von der Lachsforelle
mit Yuzu Beurre Blanc, Fenchel & Kartoffelpiiree
28,00

PETERSILIE
Braten vom Kalb mit Gremolata
dazu Karotten & Krauterbiskuit

28,00

THYMIAN
Feines vom Lamm
mit Thymianjus, Pilz-Bohnen & Schupfnudeln
30,00

Dt

ROSENBLUTE
Nascherei in der Sammeltasse
mit hausgemachtem Eis, Crumble & Kompott
dazu Rosenbliiten-Eierlikor
9,00



