
 

Vorspeisen 

WILDKRÄUTER 
Kleiner Frühlingssalat 

mit gebratenem Ziegenkäse und Hamelgelée 
10,00 

BUCHENHOLZ 
Süppchen von der hausgeräucherten Forelle 

mit Miso Mayonnaise und Forellenfilet 
9,00 

Hauptspeisen 

ESTRAGONSENF 
Bratwurst vom heimischen Wild 

dazu Balsamicolinsen & Kräuterkartoffeln 
18,00 

BÄRLAUCH 
Unser Kräuterrisotto 

mit Spinat-Fenchel-Gemüse, Onsen-Ei und Olivenknusper 
20,00 

WACHOLDER 
Sauerbraten von der Wildsau 

mit Selleriepüree, Frühlingsgemüse & Kräuter-Semmelknödeln 
26,00 

PETERSILIE 
Geschmorte Kalbshaxe mit Gremolata 

dazu Zweierlei von der Karotte & Kartoffelbiskuit 
27,00 

Nachspeise 

ROSENBLÜTE 
Nascherei in der Sammeltasse 

mit hausgemachtem Eis, Fruchtragout & Rosen-Eierlikör 
9,00 


